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Vino di Anna
Jeudi 15 Rosato 2018

Producent: Anna Martens & Eric Narioo

Klassifikation: Vino da tavola. Vingarden Monte LaGuardia

ligger mellan byn Passopisciaro och Randazzo.

Druvsort: 90 % Nerello Mascalese, 10 % vita druvor -
Grecanico, Catarratto, Minella Bianco & Carricante.

Vitikultur: Druvorna kommer fran vingardar planterad med
90-100 ariga Alberello stockar (bush vines) 800 mdh pa
nordsidan Etna. Jordmdnen &r uteslutande vulkanisk.
Ekologisk och biodynamisk odling.

Vinifikation: Manuell skérd den 9 oktober, aningen

tidigare &n de brukar. Druvorna avstjidlkas och far ligga

3 dagar med skalen. Pressas sedan och flyttas vidare Over

pa 2000 1 qvevri for att jdsa klart. Far vila 6 manader
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pd samma gvevri innan butleljering i april utan cwdi 185
Yino Rosato

filtrering eller tillsats av svavel.

2018 vaxtsdsong borjade bade bldt och kall. Detta ledde i
sin tur till att Anna & Eric insag att druvorna till
Jeudi 15 inte skulle uppnd phenolisk mognad. F&ljden blev
det genialiska beslutet att gdra sin férsta rosato!

Ovrigt: Vino di Anna &r resultatet av Anna Marten och
Eric Narioo’s karlek till Etna och dess terroir. Anna ar
fédd i Adelaide och gjorde vin i Australien innan hon
sdkte sig till Europa 2001. Hon hamnade pa& Tenuta dell
Ornellaia dar hon blev kvar nagra ar for att sedan borja
arbeta &t Andrea Franchetti pa vineriet Tenuta di Trinoro
som ligger i Toscana. Franchetti’s andra vineri,
Passopisciaro, hittar vi pa Etna och ndr Anna kande att
det var dags fér nya utmaningar igen var det naturligt
f6r henne att flytta dit foér att lara kanna Siciliens
landskap och férutsattningar. Vinbranschen ledde henne
ocksa till sitt férhallande med Eric, som ager och driver
den framgdngsrika importen Caves de Pyrénes i UK.
Tillsammans har de nu sakta med sakert byggt upp ett
litet viner och nagra hektar vinmark pa& Etna dar de gor
fantastiska, arliga, ursprungstypiska viner.



