WSENE TRABE

Kiralyudvar
Tokaji AszU 6 Puttonyos

Producent: Kiralyudvar

Klassifikation: Tokaj, nord-6stra Ungern.
3 vingardslégen; Basvinet kommer fran
Henye & Dancxka. Aszl-bdren ar fran
Lapis.

Druvsort: 70% Furmint & 30% Harslevell

Vitikultur: Eko odlat med biodynamiska
metoder. Certifierad bio fran 2010.

De anvander sig av s.k green harvest =
tar bort ‘6verflddiga’ druvor fér att de
aterstdende ska fa mer koncentration och
pd sd satt hdller de nere skoérdeuttaget.
Jordménen bestdr av vit rhyolite-tuff som
ar vulkanisk sten, loess, gul lera och
quartz.

Vinifikation: De kraftigt botrytiserade
aszl-badren skdrdas ett i taget. Darefter
jases dem tillsammans med basvinet.
Lagras 29 man pa ungerska 225 1 ekfat,
innan det butel jeras och darefter vidare
mognadslagras pa flaska min 12 man.

Ovrigt: Tokaji Aszu ar det klassiska
vinet fran Tokaj, gjort pa &delrdtade
druvorna i Tokaj. For att fa kallas

6 puttonyos maste vinet halla en
sockerhalt 6ver 150g/l. Hos Kiralyudvar
ligger sockerhalten alltid éver da de
selekteras mycket hart i vingadrdarna och
endast anvander de basta lagena.

Ett sott vin med 197 g socker/liter.

1997 forverkligade den
amerikansk-filipinska affarsmannen
Anthony Hwang sin drém om att starta en
vinegendom i Tokaj, och &terféra vinerna
fran nordéstra Ungern till sin forna
glans. Med hjalp av den numera
legendariska Istvan Szepsy forvarvade han
nagra av de bdsta vingadrdsldgena som &r
att hitta i Tokaj. Med stora
investeringar har Antony tillsammans med
Szepsy och efterkommande vinmakare
producerat nagra av Ungerns basta viner.
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