
Josep Grau
Vespres

Producent & vinmakare: Josep Grau

Klassifikation: DO Montsant

Druvsort: 60 % Garnatxa, 20 % Samsó
(Cariñena) & 10 % andra druvsorter.

Geografi: Vingårdarna hittar vi
iCapçanes, Marçà & El Pla de Falset, alla
ligger i den södra delen av DO Monsant
(Katalonien).

Vitikultur: Eko-bio odling. Här växer
50-70 åriga rankor i kalkrik lerjord.

Vinifikation: Druvorna skördas i
september för hand, sen avstjälkas och
musten jäser på en blandning av
cementtank under 2 mån innan vinet
flyttas över på stora Stockinger foudres
för vidare lagring 7 mån. Slutligen
buteljeras vinet utan filtrering och
flask lagras några månader innan det
släpps på marknaden.

Övrigt: Montsant är till stora delar
beläget runt det mer kända
Priorat-området. DO Montsant är en ung
appellation i flera bemärkelser, det
grundades så sent som 2002 och många av
vinmakarna är även de unga.

Josep Grau återvände till sin hemstad
2003 för att påbörja sin vinresa, att
göra viner av framför allt Garnacha och
Cariñena. Han låter sig inte påverkas av
tillfälliga trender inom vinvärlden utan
drivs av att göra autentiska viner som
speglar växtplatsen där han befinner sig.
Josep är övertygad om att fantastiska
viner kan göras med små medel, utan
artificiella tillsatser eller liknande
varken i vingården eller källaren. OCH
sist men inte minst!! arbetar Josep hela
tiden med stor respekt för naturen.


