WENE TRABE

SRC

Etna Rosso

Producent: SRC
Geografi: Etna

Druvsort: Mestadels Nerello Mascalese med

lite Nerello Cappuccio.

Vitikultur: Ca 80 ariga rankor fran

vingardarna Crasa and Calderarar.

Vinifikation: Manuell skérd. Druvorna
jaser naturligt med skalen under flera
veckor pd stora bottis. Pressas sen och
far vila vidare pa betong fram till

butel jering utan filtrering och endast en

gnutta tillsatt svavel.

Ovrigt: I Randazzo pd Etnas
norrsluttningar hittar vi

famil jeproducenten SRC. Bokst&verna star
fér dotter Sandra, pappa Rori & mamma
Cinzia. Har har familjen gjort unika,
eleganta viner som uttrycker terroiren
sedan 2012. S&ger man SRC snabbt p3a
italienska later det som ‘esserci’ som i
sin tur betyder ‘att vara har’. Och det

ar precis vad de dnskar att uttrycka;

vaxtplatsen dar de ar!

De arbetar ekologiskt (sdklart!) och
efter en ‘hands off approach’, bade i
vingadrden och k&llaren. De hjélper endast
till nar det verkligen finns behov och da
bara med naturliga hjalpmedel. Totalt har
de ca 12 ha med mestadels gamla rankor
och ett flertal druvsorter som Nerello
Mascalese, Grenache, Carricante, Coda di
Volpe, Insolia & Minella. Vinmarkerna ar
ofta inhagnade av gamla stenmurar byggda
foér lange, langesen. Mellan och i
vingardarna vaxer aven olivtrad blandat
med frukttrad, precis som man hittar
manga stallen hdr pa Etna. Ja ni hor -

som en drémmig plats pa jorden.



