WINE TRADE

Le Raisin et 1'Ange
Pause Canon Rouge

Producent: Le Raisin et 1'Ange

Vinmakare: Antonin Azzoni
Klassifikation: Ardéche
Druvsort: 70 % Grenache Noir & 30 % Merlot

Geografi: Egendomen och vineriet hittar vi vid Mas de la
Bégude i Ibie-dalen, beldget i sddra delen av Ardeche
omsluten av berg.

Vitikultur: Rankorna vaxer i karg kalksten och lerjord.

Vinifikation: Vinet jaser maceration carbonique pd
stdltank. Buteljeras utan filtrering eller svavel.

Ovrigt: Slingriga vagar leder fram till Antonin Azzonis
fristad hadr pd& jorden. Vineriet etablerades redan 1983 av
hans pappa Gilles. 6 ha ar planterade med framfor allt;
Syrah, Grenache och Viognier. Det finns ocksd planterat
Merlot, Gamay, Alicante, Cabernet Sauvignon, Sauvignon
Blanc och Chardonnay. De ar medlemmar av ‘l1’Association
des vins naturels = AVN’, en grupp som samarbetar om att
forséka fa fler och fler att stdlla om till att odla och
géra naturliga viner. I och runt vingardarna har de &ven
planterat korn, frukttrad och andra vaxter som bidrar till
mer organiskt material i vingdrden.

Vinerna gors for att slacka torsten och njuta av livet!
(SKAL!) De har en ‘hands off approach’, vilket innebar att
vinerna jaser med naturlig jast, ingen filtrering,
klarning eller tillsatt svavel. K&llaren ar byggt sa att
man kan foérflytta musten/vinerna i vineriet med hjalp av
den naturliga gravitationen. Ofta anvands kolsyrejdsning,
mellna 8 dagar upp till 15 dagar, for att astadkomma
friska och fruktiga viner som dricks perfekt under den
varma Ardechois-solen en sommardag.

Direkt o6versatt betyder ‘Le Raisin et 1’Ange’ typ ‘Druvan
och dngelen’ = precis vad som avbildas pd etiketterna!



