
Les Lendemains qui Chantent
GRRR

Producent: Les Lendemains qui Chantent

Område: Valvignères, Ardèche

Druvsort: 80% Grenache Noir & 20% Syrah

Vitikultur: Grenache kommer från en

sluttande vingård, planterad 1981.

Syrah kommer från en vingård planterad

1982 på slätten nära Montfleury. Båda

vingårdarna har dominerande ler- och

kalkjord.

Vinifikation: Grenache får en ‘dubbel

maceration’, vilket innebär; först hela

klasar med full maceration carbonique,

sen avstjälkas druvorna och skalen ligger

med ytterligare 10 dagar innan press.

Syrah avstjälkas, druvorna krossas och

jäser med skalen i 15 dagar på ståltank

innan press. Vilar på använda fat 12 mån,

sen blandas båda druvorna och vilar

slutligen 7 mån innan buteljering.

Övrigt: 2018 köpte Alexandre Michel sina

första egna 2,5 ha och Les Lendemains gui

Chantent kom till liv! Idag äger han ca 4

ha med Grenache Noir, Syrah, Viognier &

Chardonnay. Vingårdarna hittar vi kring

Montfleury ca 300 möh där rankorna växer

i ler- och kalkjord. Här hjälper

Mistralvinden att kyla ner vingårdarna,

tacksamt med tanke på det stundvis varma

inlandsklimatet. Från 2024 är alla hans

viner ekologiskt certifierade.

Direkt översatt betyder Les Lendemains

qui Chantent = morgondagen som sjunger!

Fint tycker vi! De lekfulla etiketterna

göras av Alexandres vän Charlene.


