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Fedellos do Couto

Conasbrancas 2017

Producent: Fedellos do Couto
Vinmakare: Curro Barrefio & Jesls Olivares
Klassifikation: Ribiera Sacra, Galicien

Druvsorter: Dona Blanca, Godello, Albarifo,
Treixadura, Lado & Torrontes

Geografi: Vingdrdarna hittar vi i nadrheten av byn
0 Couto ca 70@ moh. Jordmdnen bestdr av granit,
skiffer och sand. Kontinentalt klimat med tydliga
atlantinfluenser.

Vitikultur: Detta ar en sk ’field blend’ av grdna
druvor fran samma vingard som Lomba dos Ares
Conasbrancas kommer fran spanskans ’con as brancas’
som betyder ’med de vita’, dvs att de vita far jasa
tillsammans.

Vinifikation: Druvorna plockas for hand fér att
sedan pressas. Bade skalen och juicen dker ner i en
staltank dar de far j&sa och macerera i 28 dagar
innan skalen separeras fran vinet. Sedan vilar det i
12 manader utan battonage.

Ovrigt: ’Fedellos du Couto’ kan man &versitta med
>bratsen fran Couto’. Ett ungt projekt som féddes
2013 1 Galicien av Luis Taboada, agaren av Couto
vingarden som har funnits i familjen i generationer,
tillsammans med vinmakarna Curro Barrefio och Jesus
Olivares. Totalt har de 4 ha planterade p& de branta
sluttningarna kring floderna Sil och Bibei.

I vingadrdarna hittar vi manga olika druvsorter,
exponeringar och hdéjder. Odlingarna ar eko och allt
sker for hand da det ar for brant fér att arbeta pa
nagot annat satt. De tilldmpar alltid minimalism i
form av férsiktig hantering av druvorna, de olika
druvsorterna far oftast jdsa tillsammans, lang
foérsiktigt maceration samt neutrala franska ekfat
som inte lamnar fatkaraktdr i det fardiga vinet.
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