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Producent: Domaine de la Borde, Julien Mareschal 

Klassifikation: Appellation Arbois Pupillin Protégée 

Druvsort: 100 % Ploussard (samma druva som Poulsard men 

just från området Pupillin väljer man att kalla den för 

Ploussard). 

Vitikultur: Druvorna kommer från en sydsluttning  

ca 300 möh i Pupillin. Jordmånen består av djup grå 

märgel. Ekologiska och biodynamiska metoder helt utan 

systematiska bekämpningsmedel.  

Vinifikation: Manuell skörd i små korgar.  

100 % avstjälkat för hand. Naturlig jäsning, semi-

carbonique, under 20 dagar innan vinet pressat och får 

vila i 10 månader i använda 1300-liters stora fat. 

 

Övrigt: Bakom Domaine de la Borde hittar vi Julien 

Mareschal. Hans familjebakgrund är inom jordbruk. Efter 

att ha studerat agronomi och sen vidare oenology i Dijon 

anländer han i Arbois som 23 åring. Idag har han ca 5 

hektar planterad med de klassiska juradruvorna som 

Chardonnay, Savagning, Ploussard & Pinot Noir. Rankorna är 

mellan 7 och 77 år gamla. Dessa hittar vi på de högst 

belänga sluttningarna i Jura, ca 550 möh. Han använder sig 

av ekologiska och biodynamiska metoder (AB-certifierad).  

  


