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Producent: JOSEP I PAU
Vinmakare: Josep Maria och Pau Rosell

Klassifikation: De lZmnade DO Cava 2018 da de
dnskade att vara fria att skapa nagot eget istdllet
for att félja de regleringar som det innebdr att
vara med i DO.

Druvsort: Chardonnay & Pinot Noir

Geografi: Penedes. Klimatet ar typiskt
medelhavsklimat med heta torra somrar och milda
vintrar.

Vitikultur: Ekologisk odling. Vingadrdarna ligger
mellan bergen i Subirats och Noyafloden nara Sant
Sadurni d'Anoia, och jordmanen bestar av lera i
flodomradet och mer kalk uppat bergen.

Vinifikation: Vid tidpunkten for degorgeringen
avlagsnas endast det grova sedimentet men later det
fina sedimentet vara kvar i flaskan. Detta ger
vinerna en liten sldja och jasten skyddar vinerna
fran oxidering samtidigt som de bidrar med harlig
komplexitet till krispigheten i vinerna. Vinet
lagras i 24 manader i flaskan pd sin jastfallning
innan det slapps till fo6rsaljning.

Ovrigt: Familjen Mirs historia som druvodlare i
Katalonien stracker sig manga arhundraden tillbaka,
det tidigaste dokumentet som ndmner deras vinodling
daterar September 1474. 1979 startade Josep, nu 17:e
generation i familjen, att tillverka eget vin under
egen etikett och var darigenom med och startade en
rérelse fér hdégre kvalitet och hantverksmassiga
odlarviner som reflekterar de olika vingardarna och
den unika stilen fér regionen. Idag a&r Joseps son
Pau med och tillsammans driver de kvalitetsarbetet
vidare. Egendomarna ar planterad med Xarel-lo,
Macabeu, Merlot, Cabernet Sauvignon och Garnatxa
Blanca. 2019 slappte Josep och Pau for forsta gangen
tva semi-degorgerade brut natures (Escumbs pa
Castellan, de far inte kalla sina viner fér Cava pga
av DO-regleringar).
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