WINE TRADE

Arnaud Combier
Chiroubles

Producent: Arnaud Combier
Klassifikation: Chiroubles, Beaujolais
Druvsort: 100 % Gamay

Vitikultur: Gamay vaxer i rosa
granitjord, fran en av Cru-byarna =
Chirouble som ligger i de centrala
delarna av Beaujolais.

Vinifikation: Jaser maceration carbonique
pa tank och vilar sen i ekfat pa
jastfallningen.

Ovrigt: Arnaud Combier studerade "viti" i
Beaune och gjorde sin debut hos Philippe
p& Domaine Valette i Maconnais, som han
fortfarande ar mycket nara. 1998 bestamde
han sig fér att ta 6ver sin farfars
domaine i Bourgogne och anvande sin
erfarenhet att géra vin med minimalt
handpaslag. I &ver 10 ar gjorde han rika
och levande vita viner fran omradet.
Efter hans farfars doéd valde dock andra i
famil jen att ta tillbaka egendomen och
Arnaud bodr jade istdllet konvertera
vingadrdar i Beaujolais till ekologisk
odling. Dessa viner ar fran hans eget
projekt dadr han framst hyr vingardar
eller koper hela skérdar i framférallt
Beaujolais men aven i Languedoc.

Vinerna han gér idag ar gjorda med
minimal intervention och utan tillsats av
svavel under vinifieringen. Generellt
sett anpassar Arnaud standigt sina
tekniker fér att gbéra viner med mycket
friskhet och personlighet som méjligt.
Aven om vinerna ar omanipulerade, ar de
rena, precisa och &t det burgundiska i
sitt uttryck. Det ar uppenbart att Arnaud
ar en extremt erfaren vinmakare och att
han vet vad han gér i kallaren.

Aktuell argang hittar du i prislistan.
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